
Mise en bouche 

*** 

Gaspacho de tomate et crémeux mozzarella, tartine de bœuf 

confit et bœuf mariné de chez Guillaume, condiment 
 

Tomato gazpacho with mozzarella cream, confit beef toast and 

marinated beef from Guillaume, finished with a delicate condiment 

*** 

Thon blanc de ligne juste snacké, risotto et fenouil, jus crémeux 

de homard à la tagette passion 
 

Just-seared line-caught albacore tuna, fennel risotto, and a silky 

lobster jus infused with passion tagetes 

*** 

Assiette de fromages ou fromage blanc 
 

Cheese platter or fresh fromage blanc 

***  

Savarin au sirop de cédrat, cédrat confit et mirabelle rôtie, 

sorbet au citron vert et crème à la vanille 
 

Citron syrup-soaked savarin, candied citron, roasted mirabelle 

plums, lime sorbet, and vanilla cream 
 
 

Menu en 2 services     41.00€ 

Menu en 3 services (Fromage ou/or dessert) 51.00€ 

Menu en 4 services (Fromage et/and dessert) 59.00€ 
 
 

 

Suggestion : Belle Entrecôte charolaise, servi avec pomme grenaille, 

sauce vigneronne et la mise en bouche. 

A la Carte 38.00€ et +10.00€ de supplément dans les menus – 
 

 

Carafe d’eau gratuite sur demande du client 

Prix Net, taxes et services compris/ Toutes nos viandes sont françaises 

Liste des allergènes du menu sur demande au préalable 
 
 



 
 

 

 

Menu mise en bouche, plat et dessert :   20.00€
    

 

Filet de poulet cuit à basse température, pommes grenaille frites 
 

***** 

Dessert du moment (Menu Mijotés) 

ou  

Coupe de glace et sorbet 1,2 ou 3 boules : Chocolat, vanille, 

cassis, fraise, citron, …. 
 

 

 

Servi uniquement les Midis ; mercredi, jeudi et vendredi 

 Served only at lunchtime; Wednesday, Thursday, and Friday 

 

 

 

Carafe d’eau gratuite sur demande du Client 

Prix Net, taxes et services compris/ Toutes nos viandes sont françaises 

Liste des allergènes du menu sur demande au préalable 


